
Entrée+Plat ou Plat+ dessert=21€ 
 Plat = 18€ 

 

PLATs
 

ENTRéES
 

Desserts OU FROMAGE 
Assortiment de fromages locaux 

Biscuit cookie, ganaches aux trois chocolats et praliné noisette

crumble de pêches et mousse à la verveine

Suggestion du jour

MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€

 

figues roties, pesto de roquette et mousse de burrata

échine de cochon grillée, crème de petits pois citronnée, riz croustillant et abricots rôtis

 poisson du jour sauce crevettes, délicatesses en persillade et artichauts croustillants

aubergine pânée, sauce au basilic, pickles de légumes et tomme du vercors

*Toutes nos viandes sont issus de la région auvergne rhône-alpes ou france

DU 4/8 au 7/8
menu entrée+salade+dessert= 22€

Entrée+salade ou salade+ dessert=20€ 
 salade seule = 16€ 

Salade estivale: tenders ou veggie : pêches, pickles, burrata, sarrasin, tomates confites, parmesan et vinaigrette truffée

tomates grillées, tuile de pain, amandes et moutarde à l’ancienne
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