DU4/8AUT/8

MENU ENTREE+PLAT+DESSERT = 25€ MENU ENTREE+SALADE+DESSERT= 22€
ENTREE+PLAT OU PLAT+ DESSERT=21€ ENTREE+SALADE OU SALADE+ DESSERT=20€
PLAT = 18€ SALADE SEULE = 16€
ENTREES

TOMATES GRILLEES, TUILE DE PAIN, AMANDES ET MOUTARDE A L' ANCIENNE

FIGUES ROTIES, PESTO DE ROQUETTE ET MOUSSE DE BURRATA

PLATS

ECHINE DE COCHON GRILLEE, CREME DE PETITS POIS CITRONNEE, RIZ CROUSTILLANT ET ABRICOTS ROTIS

POISSON DU JOUR SAUCE CREVETTES, DELICATESSES EN PERSILLADE ET ARTICHAUTS CROUSTILLANTS

AUBERGINE PANEE, SAUCE AU BASILIC, PICKLES DE LEGUMES ET TOMME DU VERCORS

SALADE ESTIVALE: TENDERS OU VEGGIE : PECHES, PICKLES, BURRATA, SARRASIN, TOMATES CONFITES, PARMESAN ET VINAIGRETTE TRUFFEE

DESSERTS OU FROMAGE

ASSORTIMENT DE FROMAGES LOCAUX

BISCUIT COOKIE, GANACHES AUX TROIS CHOCOLATS ET PRALINE NOISETTE
CRUMBLE DE PECHES ET MOUSSE A LA VERVEINE

SUGGESTION DU JOUR

*TOUTES NOS VIANDES SONT ISSUS DE LA REGION AUVERGNE RHONE-ALPES OU FRANCE



	DU 4/8 au 7/8
	MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€
	Entrée+Plat ou Plat+ dessert=21€   Plat = 18€
	menu entrée+salade+dessert= 22€
	Entrée+salade ou salade+ dessert=20€   salade seule = 16€

	ENTRéES
	tomates grillées, tuile de pain, amandes et moutarde à l’ancienne
	figues roties, pesto de roquette et mousse de burrata

	PLATs
	échine de cochon grillée, crème de petits pois citronnée, riz croustillant et abricots rôtis
	poisson du jour sauce crevettes, délicatesses en persillade et artichauts croustillants
	aubergine pânée, sauce au basilic, pickles de légumes et tomme du vercors
	Salade estivale: tenders ou veggie : pêches, pickles, burrata, sarrasin, tomates confites, parmesan et vinaigrette truffée
	Desserts OU FROMAGE  Assortiment de fromages locaux  Biscuit cookie, ganaches aux trois chocolats et praliné noisette crumble de pêches et mousse à la verveine Suggestion du jour


