MENU DE LA FETE DES MERES

ENTREE

Tartelette aux petits pois, espuma de burrata fumée,
basilic thai et tuile de sarrasin

Lotte confite a basse température,
Papardelle, bouillon de coquillages infusé au thym citron
et asperges vertes grillées

DESSERT

Nage de fraises, créme infusée a la feuille de figuier,
tuile d’avoine et confit de rhubarbe
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