MENU ENTREE+PLAT+DESSERT = 25¢
DU7/4 AU10/4

ENTREE + PLAT QU PLAT * DESSERT = 21€
PLAT = 18€

ENTREES

CREME DE BETTERAVE, BURRATA ET POMELOS CONFITS A L'HUILE D'OLIVE

CREME D'ASPERGES BLANCHES, OEUF PARFAIT, SARRASIN, KUMQUAT

PLATS

FILET DE POULET MARINE CUIT BASSE TEMPERATURE, MOELLEUX DE POMME DE TERRE A LA SAUGE

CALAMARS SAUCE CREVETTES, TOMATES CONFITES ET BEIGNETS DE RIZ SAFFRANE

RISOTTO AUX POIREAUX, BEURRE BLANC AU MISO ET TUILE DE SARRASIN

DESSERTS OU FROMAGE

(FROMAGE ET DESSERT +6€)

ASSORTIMENT DE FROMAGES LOCAUX

DACQUOISE FRAISE, VERVEINE ET ESTRAGON
PAVLOVA NOIX, MARRON ET CARAMEL BEURRE SALE
SUGGESTION DU JOUR

*TOUTES NOS VIANDES SONT ISSUS DE LA REGION AUVERGNE RHONE-ALPES 0U FRANCE



	MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€ DU 7/4 AU 10/4
	Entrée + Plat ou Plat + dessert = 21€  Plat = 18€

	ENTRéES
	crème de betterave, burrata et Pomelos confits à l’huile d’olive
	crème d’asperges blanches, oeuf parfait, sarrasin, kumquat

	PLATs
	filet de poulet mariné cuit basse température, moelleux de pomme de terre à la sauge
	calamars sauce crevettes, tomates confites et beignets de riz saffrané
	Risotto aux poireaux, beurre blanc au miso et tuile de sarrasin

	Desserts OU FROMAGE
	Assortiment de fromages locaux
	Dacquoise fraise, verveine et estragon
	pavlova noix,marron et caramel beurre salé
	Suggestion du jour


