
MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€
DU 7/4 AU 10/4

Entrée + Plat ou Plat + dessert = 21€
 Plat = 18€ 

ENTRéES

PLATs
filet de poulet mariné cuit basse température, moelleux de pomme de terre à la sauge

Desserts OU FROMAGE 

Dacquoise fraise, verveine et estragon

Risotto aux poireaux, beurre blanc au miso et tuile de sarrasin

Assortiment de fromages locaux  

(Fromage ET Dessert +6€)

pavlova noix,marron et caramel beurre salé

Suggestion du jour

crème de betterave, burrata et Pomelos confits à l’huile d’olive

crème d’asperges blanches, oeuf parfait, sarrasin, kumquat

calamars sauce crevettes, tomates confites et beignets de riz saffrané

*Toutes nos viandes sont issus de la région auvergne rhône-alpes ou france
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