
MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€
DU 27/10 AU 30/10

Entrée + Plat ou Plat + dessert = 21€
 Plat = 18€ 

ENTRéES

PLATs
Travers de cochon marinés au miel, polenta crémeuse et condiment au coing

Desserts OU FROMAGE 

Pavlova aux pommes et mousse au marron

riz croustillant, crème de champignon bruns, piment doux et épinards frais

Assortiment de fromages locaux  

(Fromage ET Dessert +6€)

dacquoise citron meringuée, verveine et  pesto de menthe

Suggestion du jour

Ravioles de betteraves à la brousse fumée, figues et vinaigrette fruits rouges

velouté de butternut, pesto de noix et espuma à l’oignon confit

calamars confits, sauce citron, thym et câpres, céréales torréfiées et fondue de poireaux

*Toutes nos viandes sont issus de la région auvergne rhône-alpes ou france
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