
Entrée+Plat ou Plat+ dessert=21€
Plat = 18€ 

 

PLATs
 

ENTRéES
 

Desserts OU FROMAGE 
Assortiment de fromages locaux 

biscuit amande, mousse glacée à la chartreuse et crème citron

pavlova fraise, rhubarbe, estragon et pickles de cerises

Suggestion du jour

MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€

 

croquettes de pois chiche, pickles de légumes et yaourt à la menthe

velouté d’asperges, crumble amande et st marcellin

paleron de boeuf, salsa verde, bagnacauda, ballotine végétale à la caponata

tataki de saumon,  sauce miso, salicorne et artichauts sautés, courgettes gratinées

gnocchis à l’ail des ours, burrata, basilic et noisettes

*Toutes nos viandes sont issus de la région auvergne rhône-alpes ou france

DU 26/5 AU 29/5
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