
Entrée+Plat ou Plat+ dessert=21€
Plat = 18€ 

 

PLATs
 

ENTRéES
 

Desserts OU FROMAGE 
Assortiment de fromages locaux 

pavlova rhubarbe, fraise et chantilly au basilic

dacquoise, crème vanille et caramel au beurre salé

Suggestion du jour

MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€

 

oeuf parfait, petits pois croquants et sauce basilic 

ceviche de courgettes, yaourt à la menthe, praliné de  graines de courge

ballotine de volaille, sauce chimichurri, déclinaison de patate douce et poivrons confits

filet de loup, hollandaise à l’ail des ours, JEUNES ASPERGES et moelleux de pomme de terre

risotto de légumes racines parfumé à la truffe, noisettes et citron confit

*Toutes nos viandes sont issus de la région auvergne rhône-alpes ou france

DU 12/5 AU 15/5
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