MENU ENTREE+PLAT+DESSERT = 25¢
DU 12/5 AU15/5

ENTREE+PLAT QU PLAT+ DESSERT=21€
PLAT = 18€

ENTREES

CEVICHE DE COURGETTES, YAOURT A LA MENTHE, PRALINE DE GRAINES DE COURGE

OEUF PARFAIT, PETITS POIS CROQUANTS ET SAUCE BASILIC

PLATS

BALLOTINE DE VOLAILLE, SAUCE CHIMICHURRI, DECLINAISON DE PATATE DOUCE ET POIVRONS CONFITS

FILET DE LOUP, HOLLANDAISE A L' AIL DES OURS, JEUNES ASPERGES ET MOELLEUX DE POMME DE TERRE

RISOTTO DE LEGUMES RACINES PARFUME A LA TRUFFE, NOISETTES ET CITRON CONFIT

DESSERTS OU FROMAGE

ASSORTIMENT DE FROMAGES LOCAUX
PAVLOVA RHUBARBE, FRAISE ET CHANTILLY AU BASILIC
DACQUOISE, CREME VANILLE ET CARAMEL AU BEURRE SALE

SUGGESTION DU JOUR

*TOUTES NOS VIANDES SONT ISSUS DE LA REGION AUVERGNE RHONE-ALPES OU FRANCE



	MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€
	DU 12/5 AU 15/5
	Entrée+Plat ou Plat+ dessert=21€  Plat = 18€
	ENTRéES
	ceviche de courgettes, yaourt à la menthe, praliné de  graines de courge
	oeuf parfait, petits pois croquants et sauce basilic

	PLATs
	ballotine de volaille, sauce chimichurri, déclinaison de patate douce et poivrons confits
	filet de loup, hollandaise à l’ail des ours, JEUNES ASPERGES et moelleux de pomme de terre
	risotto de légumes racines parfumé à la truffe, noisettes et citron confit
	Desserts OU FROMAGE  Assortiment de fromages locaux  pavlova rhubarbe, fraise et chantilly au basilic dacquoise, crème vanille et caramel au beurre salé Suggestion du jour



