
DOUCEUR

TOASTS

Ile flottante à la chartreuse géante  14€
(Pour 2 à 4 personnes)

Choux chantilly, chocolat et praliné 8€
(Pour 1 personne)

Moelleux au marron  7€
(Pour 1 personne)

Chips de légumes 5€

FROMAGE

 Assortiment de fromages locaux
 et pain grillé  à l’huile d’olive 12€

Salade de pousses d’épinards, truffe et parmesan 8€
Gravlax de dorade sébaste, crémeux de betterave et

ciboulette 11€
  Chips de riz, tartare de dorade et agrumes 7€

Poireaux, mozarella, oeufs de poisson 7€

CHAUD
Basse côte grillée, sauce salsa verde 15€
Cubes de pomme de terres croustillants,

 mayonnaise épicée 8€
Boulettes de riz épicées et crémeux butternut 7€

Oignons caramelisés au miso 8€
Risoni au beurre noisette et champignons 8€

Encornets sauce ajo bianco  10€

FRAICHEUR 

MENU DU SOIR LES VENDREDI 24 ET SAMEDI 25 JANVIER

TOUTES NOS VIANDES SONT ISSUES D’ELEVAGES DE LA REGION RHONE ALPES


