
MENU ENTRéE+PLAT+DESSERT = 25€
DU 25/8 AU 28/8

Entrée + Plat ou Plat + dessert = 21€
 Plat = 18€ 

ENTRéES

PLATs
échine de cochon basse température, oignons confits au miso, carottes glacées à l’abricot

Desserts OU FROMAGE 

dacquoise cacao, caramel beurre salé et mousse chataigne 

Aubergine croustillante, sauce tomate au basilic, pistou et parmesan grillé

Assortiment de fromages locaux  

(Fromage ET Dessert +6€)

Tarte au citron meringuée déstructurée

Suggestion du jour

oeuf parfait, crème de maïs, coulis de basilic et croustillant sarrasin

Tomates anciennes, pêches rôties, moutarde, ricotta et amandes

Encornets confits, aïoli, grenailles et courgettes au pistou et tuile croustillante  

*Toutes nos viandes sont issus de la région auvergne rhône-alpes ou france
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