MENU ENTREE+PLAT+DESSERT = 25¢
DU 25/8 AU 28/8

ENTREE + PLAT QU PLAT * DESSERT = 21€
PLAT = 18€

ENTREES

OEUF PARFAIT, CREME DE MAIS, COULIS DE BASILIC ET CROUSTILLANT SARRASIN

TOMATES ANCIENNES, PECHES ROTIES, MOUTARDE, RICOTTA ET AMANDES

PLATS

ECHINE DE COCHON BASSE TEMPERATURE, OIGNONS CONFITS AU MISO, CAROTTES GLACEES A L'ABRICOT

ENCORNETS CONFITS, AOLI, GRENAILLES ET COURGETTES AU PISTOU ET TUILE CROUSTILLANTE

AUBERGINE CROUSTILLANTE, SAUCE TOMATE AU BASILIC, PISTOU ET PARMESAN GRILLE

DESSERTS OU FROMAGE

(FROMAGE ET DESSERT +6€)

ASSORTIMENT DE FROMAGES LOCAUX

DACQUOISE CACAO, CARAMEL BEURRE SALE ET MOUSSE CHATAIGNE
TARTE AU CITRON MERINGUEE DESTRUCTUREE
SUGGESTION DU JOUR

*TOUTES NOS VIANDES SONT ISSUS DE LA REGION AUVERGNE RHONE-ALPES 0U FRANCE
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